CUISINE EN VILLE
TOULON - LIBERTE

Jeettem

NOTRE MENU CARTE
FORMULE A : « PLAT UNIQUE » = 18 EUROS
FORMULE B : « ENTREE + PLAT » OU « PLAT + DESSERT » =25 EUROS
FORMULE C : « ENTREE + PLAT + DESSERT » = 33 EUROS

NOS ENTREES

CALAMARS :
Tentacules de Calamar géant, Houmous
Pois chiches et salade d’Herbes

CHARCUTERIE CORSE:
Lonzu, Coppa, Saucisse séche
Par Pitilloni & fils, Artisans a Bastellica

SOUPE DE POISSON :
Faite maison, vraie rouille d la Pomme de terre,
Emmental, croGtons

SALADE COMPOSEE :
Composition selon le marché - Demander au service

BURRATA DI BUFFALA:
Champignons et Noix, Tranche de Pain rétie

LES PLATS PRINCIPAUX

THON :
Tataki de Thon, Panais et Cacahuéte

VEGETARIEN :
Panisse et Légumes de saison

FILET MIGNON :
Filet mignon de Porc réti, Patate douce et Girolles clou

BCEUF :

Faux-filet frangais 350g au grill,
Frites fraiches, sauce Béarnaise
Supplément 8 euros

SAINT-JACQUES:
Noix de Saint-Jacques d la Plancha,
Choux fleur, Jus court corsé

HOMARD:
En Ravioli ouvert, Créme de Homard,
Artichauts et Ricotta

PLAT DU JOUR:
Selon le retour du marché - Demander au service

LES DESSERTS

FROMAGE:
Chévre frais de a I'huile d’Olive, Ail et aromates

FRUITS EXOTIQUES :
Tiramisu Banane, Mangue, Passion

POIRE :
Panna cotta Poire, Caramel au beurre salé

ANANAS:
Minestrone d’Ananas, Sorbet Citron

CHOCOLAT:
La vraie mousse (sans créme) au Chocolat,
Crumble

PRALINE :
Verrine Chanteclair au Praliné, Nougatine

A% = FORMULE ENFANT

Pour les enfants de moins de douze ans, nous Nous
tenons & votre disposition afin de vous proposer la
formule adéquate pour 12 euros.

@ INFORMATIONS

Les tarifs de notre menu carte sont compris hors
boisson, prix nets sercice compris.

Une liste des allergenes est a votre disposition.
Demandez-la & notre équipe.

CARTE DES VINS

VIN DEPAYS DU VAR IGP

Domaine de la Baratonne - La Garde — G. Bessudo
BLANC/ROSE/ROUGE

Verre:6€ -75c¢cl:21€

COTEAUX VAROIS A.O.C.

Chéteau de I'Escarelle

La Celle - Cuvée Belles Bastilles - « Fits de chéne »
BLANC/ROSE/ROUGE

Verre:7€-75cl:24 €

COTES DEPROVENCE A.O.C
Chateau Marquise Thais de Montaud
Pierrefeu — Domaine F. Ravel
BLANC/ROUGE

Verre:7€ -50cl:18€ -75cl:25€

Chdteau de Jasson

La Londe - Benjamin Defresnes
BLANC/ROSE/ROUGE

Verre:8€ -75cl:27€

Chateau Valetanne - La Londe - K. Runghe
ROSE
Verre:7€ -75c¢l:24€

BANDOL A.O.C.

Moulin de LA Roque - La Cadiére d’Azur
BLANC/ROSE/ROUGE

Verre:9€ -375cl:19€-75¢cl:30€

Domaine Barthes - Le Beausset - M. Barthes
ROSE/ROUGE
Verre:10€ -75¢cl:33€

Domaine de La Garenne

La Cadiére d’Azur - F. De Balincourt
ROSE/ROUGE

Verre:9€ -375cl:23€-75¢cl:34€

CASSIS A.O0.C.

Domaine de La Ferme Blanche - Cassis — F. Paret
BLANC

Verre:12€ -50cl:26€ -75¢cl:35€

VINS DU BORDELAIS

Bordeaux A.O.C. - Le Puits Saint Martin
ROUGE

Verre:8€ -75cl:25€

Cotes de Bourg A.O.C. - Les Augiers
ROUGE
Verre:9€-75c¢l:31€

Lussac Saint Emilion A.O.C. - Les Hauts de Malydure
ROUGE
Verre:10€ -75¢cl:34€

VIN DE CHAMPAGNE

Champagne A.O.C. —Buxeuil — M. Leblond Lenoir
BLANC

Verre:9€ -75c¢l:49 €

Champagne A.O.C. - Reims - MUMM Cordon Rouge
BLANC
75¢cl:88€

CARTE BAR

APERITIFS

JUS, SODAS ET EAUX

DIGESTIFS

BOISSONS CHAUDES




